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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde!

Wir beglickwiinschen Sie zur Wahl lhres neuen Haas+Sohn Festbrenn-
stoffherdes und wiinschen, dass Sie jahrelang Freude daran haben.

Sie haben einen Festbrennstoffherd erworben, der mit einer innovativen
Feuerungstechnik ausgestattet ist und die vorgeschriebenen Brennstoffe
sehr umweltfreundlich und sparsam verbrennt. Um die strengen gesetzli-
chen Vorgaben im Emissionsverhalten zu unterbieten, bedarf es einer
genau dosierten Verbrennungsluftzufuhr. Diese Dosierung erreichen Sie
Uber den automatischen Leistungsregler, der den Anheizvorgang erleich-
tert und nach erreichen der Betriebstemperatur automatisch schlief3t.

Eine kombinierte Heiz— und Aschetir bietet lhnen bei verbessertem Be-
dienungskomfort noch ein wesentliches Plus an Sicherheit (kein unkon-
trollierter Abbrand durch eine gedffnete Aschetlr). Besonders wichtig ist
auch ein fachgerechter und sauberer Anschluss an einem funktionsttich-
tigen Rauchfang.
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Allgemeines

Sehr geehrte Kundin, Sehr geehrter Kunde!

Vor Inbetriebnahme bitten wir Sie, diese Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchzulesen. Sie werden dann sehr rasch mit der Bedienung vertraut sein.

Ein Festbrennstoffherd ist kein Spielzeug...

Der Herd wird beim Betrieb heif3!

Kinder sollten daher unbedingt ferngehalten werden, denn sie erkennen die
Gefahren nicht, die beim Umgang mit Herden entstehen kdnnen. Unsere Geréate
entsprechen den Sicherheitsbestimmungen des Gesetzes lUber technische Arbeits-
mittel. Diese decken jedoch nicht in jedem Falle alle méglichen Unfallrisiken ab.
RUCKf i

Bei eventuellen Riickfragen und Beanstandungen bitte die vollstdndigen Angaben
Uber Modell- und Fabrikations-Nr. bereitstellen. Diese Angaben finden Sie auf dem
Typenschild. Das Typenschild befindet sich an der Innenseite des vorderen
linken StltzfulBes und auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung.

Um einen gefahrlosen Betrieb Ihres Gerates sicherzustellen, sollten Sie unbedingt
die Sicherheitshinweise in den entsprechenden Kapitel beachten.

Durch das Heizen kénnen kleine Haarrisse im Schamotte entstehen, welche
aber keine Auswirkungen auf den Betrieb haben.

liten infolge von schwéacheren Zugverhaltni n in der Anheizph
Problem ftreten. hier einige Ti :
Verwenden Sie zum Anheizen nicht zu grof3e Holzstlicke (2 bis 4cm)
Empfehlenswert sich auch im Handel erhéltliche Anzindwirfel
(Auf Umweltvertraglichkeit achten)
Zum Anheizen den Verbrennungsluftregler ganz 6ffnen.
Auch beim ersten Nachlegen noch nicht zu grof3e und zu viele Holzstiicke
verwenden. Das Gerdat vor jeder Inbetriebnahme sauber abrutteln.

Entsorgung der Verpackung

Verpackungen und Packhilfsmittel Als Packhilfsmittel werden nur recyc-
sind mit Ausnahme von Holzwerkstof- lingfahige Kunststoffe verwendet, in
fen recyclingfahig und sollten grund- den Beispielen bedeutet:

satzlich der Wiederverwertung zuge- PE = Polyathylen

fuhrt werden. Papier-, Pappe— und 02 = PE-HD

Wellpappe Verpackungen sollten in 04 = PE-LD

den entsprechenden Sammelbehélter PP = Polypropylen

gegeben werden. Kunststoffverpa- PS = Polystyrol

ckungsteile sollten ebenfalls in die
daflr vorgesehenen Sammelbehélter

N NN
gegeben werden. &)2** Los Los
Tl o



Sicherheitshinweise

¢ Der Herd darf nur von einem Fachmann angeschlossen werden. Wichtige
Hinweise zu diesem Thema findet der Fachmann im Kapitel Montageanwei-
sung.

¢ VVor dem Anschluss des Herdes den Schornsteinfeger zu Rate ziehen. Den Herd
nur bei geschlossener Tir beheizen.

¢ Den Herd nicht Gberheizen.

¢ Verwenden Sie nur die empfohlenen Brennstoffe. Verbrennen Sie keinen Abfall
oder Kohlegrus.

¢ Verwenden Sie niemals Spiritus, Benzin oder andere feuergefahrliche Flissigkei-
ten zum Entzinden des Brennmaterials. Auch das Nachgie3en von feuergefahr-
lichen Flussigkeiten nach dem Entziinden des Brennstoffes ist zu unterlassen.

¢ Die Brennstoffmenge soll der Heizleistung angepasst werden.

¢ Die Herdplatte nicht zum Glihen bringen und Uberkochen von Speisen vermei-
den.

¢ Fenster und Turen des Aufstellraums dirfen wegen der notwendigen Verbren-
nungsluftzufuhr nicht zu dicht sein. Gegebenenfalls muss fir ausreichende
Frischluftzufuhr gesorgt werden.

¢ Keine feuergefahrlichen Stoffe und kein Papier in der Brennstofflade lagern.

¢ Die Abdeckhaube soll wahrend des Betriebs immer gedffnet sein.

¢ Den Herd und das Abgasrohr regelmafig reinigen.

¢ Kinder sollten unbedingt ferngehalten werden, denn sie erkennen die Gefahren
nicht, die im Umgang mit dem Herd entstehen kénnen.

¢ Der Herd darf mit keinen brennbaren oder temperaturempfindlichen Materialien
Uberbaut werden.

Geréateaufbau

1 Abdeckhaube (optional)

2 Stahlplatte 0. Cerankochfeld
3 Herdstange

4 Rittelung - Rostverstellung
5 Kombittr

6 Ruttelrost

7 Aschekasten

8 Luftregulierung 7
9 Fangschale (ausziehbar)

10 Brennstofflade

O APON-

11 Anheizklappe 8

12 Bratrost 99—
13 Backblech

14 Backofenttr 10

15 Blende




Abmessungen und Anschlussmale
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Ein zweiteiliger Sockel bietet die Mdglichkeit der Hohenanpassung (max. 30mm) |

Lésen Sie dazu die Befestigungsschrauben und fixieren Sie die untere Blende auf gewlinschter Hohe. .‘ Pruk
|

Technische Daten

Abmessungen HSD 605 HSD 755 _HSD 90.5
Gerét *(ohne Abdeckhaube) H/B/T mm 850*/600/600 850*/750/600 850*/900/600
Backofen H/B/T mm 270/260/410 270/330/410 270/330/410
Feuerturdffnung H/B mm 180/140 180/200 180/200
Feuerungsflache B/T mm 154/410 214/410 214/410
Abgasstutzen Z mm 120 120 120
Mitte Abgasstutzen-FufRboden mm 690 690 690
Gewicht kg ca. 120 ca. 140 ca. 160
Mindestférderdruck mbar 0,12 0,12 0,12
Nennwéarmeleistung kw 6,0 7,5 7,5
Wirkungsgrad % 80,7 80,0 80,0
CO (bezogen auf 13% 02) mg/Nm3 750 750 750
Staub (bezogen auf 13% O2) mg/Nm3 28 28 28
Raumheizvermégen nach DIN 18893

-bei glinstiger Bauweise m3 170 230 230
-bei weniger gunstiger Bauweise m3 98 132 132
-bei unglinstiger Bauweise m3 67 90 90
c € HSD 60.5: PrUfber!cht Nr.: RRF 15 13 3459 EN 12815 Prufstelle: 1625

HSD 75.5 : Prifbericht Nr.: RRF 15 13 3460 EN 12815 Prifstelle: 1625
HS D 90.5: Prifbericht Nr.: RRF 15 13 3460 EN 12815 Prifstelle: 1625

Anmerkung: Herde die nicht in Dauerheizung betrieben werden, missen eine 25% héhere Nenn-
warmeleistung besitzen bzw. Heizen einen um 25% kleineren Raum.
Anschlussmaoglichkeiten:
Linksfeuerung— 1x rechts hinten, 1x rechts seitlich, 1x rechts oben
Rechtsfeuerung- 1x links hinten, 1x links seitlich, 1x links oben
Zubehor: Schirhaken, Kratze, Backblech, Rost, Abdeckhaube (optional)
Feuerungsart: Flachfeuerung 5



Montageanweisung

Beim Aufstellen des Herdes sind alle
baurechtlichen und die Brandsicherheit
betreffenden Vorschriften einzuhalten.
Wird der Herd auf einen FuRboden aus
brennbaren Baustoffen wie z.B. Holz,
Kunststoff gestellt, so ist ein Boden-
blech anzubringen, das den Herd seit-
lich wenigstens um 10cm und nach
vorne um wenigstens 50cm Uberragt.
Der Forderdruck des Kamins darf nicht
unter 0,12mbar liegen.

e Waagrechte Abgasrohre tber 0,5m
Lange miissen zum Schornsteinan-
schluss hin um 10° Grad steigen. Roh-
re, die nicht warmegedammt oder senk-
recht geflihrt sind, diirfen nicht langer
als 1,25m sein.

Der Durchmesser des Abgasrohres
vom Abgasstutzen zum Schornstein
hin, darf nicht reduziert werden.

20cm
Abstand
zum Rohr

Abstand
zum Gerat

Als Zubehor erhéltlich:
1 Abstandsleiste— wird auf3en an die
emaillierte Seitenwand montiert.

Zu brennbaren oder temperaturempfindlichen Wénden oder
Gegenstianden oberhalb des Kochfeldes ist hinten oder seitlich
ein Mindestabstand von 200mm einzuhalten

Abgasstutzen

Wenn das Abgasrohr an die Seite
montiert werden soll:

¢ Die entsprechende Seitenwand nach
Lésen der Befestigungsschrauben
abnehmen. Den emaillierten Ver-
schlussdeckel hierzu von der Seiten-
wand abschrauben.

¢ Die Schrauben lésen und den Deckel
vor der Anschlusséffnung abnehmen.
AnschlieRend den Abgasstutzen auf-
stecken und nach Linksdrehung die
Schraube festziehen. Seitenwand wie-
der montieren.

Wenn das Abgasrohr an der Riicksei-

te des Herdes montiert werden soll:

¢ Den Abgasstutzen so montieren,
(siehe zweiten Absatz) wie fur den
seitlichen Anschluss beschrieben.



Montage bei Rauchabzug oben

1.) Eingelegten Deckel in der Herd-
platte entfernen

2.) Abgasstutzen von der Unterseite
aufstecken und mit beiliegenden
Schrauben und Scheiben befestigen.

ACHTUNG - Der Herdrahmen darf nur frontblindig montiert sein!

Anschluss an den Schornstein

e Der Schornstein muss fiir den Anschluss des ausgewahlten Herdes geeignet sein. Im Zwei-
felsfall fragen Sie den zusténdigen Schornsteinfegermeister.

e Achten Sie auf den richtigen Schornsteinquerschnitt. Falschluftquellen am Schornstein und
im Abgasrohr verringern den Forderdruck und missen beseitigt, d.h. abgedichtet werden.
Der Herd kann direkt an den Schornstein angeschlossen werden.

e L &ngere Abgasrohre dirfen nie waagrecht, sondern nur mit Steigung zum Schornstein hin,
montiert werden. Der Rohrquerschnitt darf nicht verringert werden.

e Bei zu geringem Forderdruck ist der Herd bei einem 1 bis 1,5m langen Abgasrohr senkrecht
anzuschlieBen. Das senkrechte Rohr wirkt dann als Anschubstrecke und erhéht den Forder-
druck.

e Bei zu hohem Fdrderdruck ist eine geeignete Einrichtung (Drosselklappe) einzubauen, die
den Forderdruck reduziert.

e |solieren Sie Abgasrohre, die durch kalte Raume gefiihrt werden, mit warmebestandigen
Material. Dadurch wird Kondenswasserbildung und Glanzrul3belagerung wirkungsvoll ver-
mieden.

o Alle Anschlussstellen miissen fest sitzen und mit feuerbestandigem Dichtband bzw. anderen
geeigneten Materialien abgedichtet sein.

e Das Abgasrohr muss mit einem Wandfutter so in den Schornstein eingefiihrt werden, dass
es nicht in den freien Querschnitt hineinragt. Wird ein weiterer Ofen an den Schornstein an-
geschlossen, so muss ein Abstand von mindestens 30cm zwischen den beiden Anschliissen
eingehalten werden.

e Bei ungulinstigen Schornsteinverhaltnissen, wie zu schwachem oder zu starkem Férderdruck,

zu groRem Querschnitt oder Undichtigkeiten, ist der zustandige Schornsteinfegermeister zu
befragen.

siehe Abbildung auf Seite 21
Tabelle zur Schornsteinberechnung

Nach DIN EN 13384-1/2 HSD 60.5 HSD 75.5 / 90.5
. Braunkohle- . Braunkohle-
Scheitholz briketts Scheitholz briketts
Abgasmassenstrom bezogen auf NWL 6,4 (g/s) | 9,9m (g/s) | 8,8 (g/s) | 10,5 m (g/s)
Abgastemperatur gemessen im Abgasstutzen | 235t (°C) 2551t (°C) 250t (°C) 265t (°C)
Mindestférderdruck bei Nennwarmeleistung 12 p (Pa) 12 p (Pa) 12 p (Pa) 12 p (Pa)

7




Anschluss fur externe Verbrennungsluftzufuhr
gilt nur far HSD 75.5 - SF- AL

Bei diesen Herdmodellen ist ein Anschluss fir externe Verbrennungsluft
vorhanden (gepruft nach DIN EN 12815). Der Herd arbeitet grundsatzlich
raumluftabhéngig und somit muss eine ausreichend hohe Frischluft-
zufuhr im Aufstellungsraum gewahrleistet sein!

Bei Gebauden/Raumen die mit dicht schlieRenden Fenstern und Turen
ausgestattet sind (Energiesparhduser, Niedrigenergiehauser etc.) oder bei
Verwendung einer Dunstabzugshaube mit Abluftbetrieb muss flr eine
gesonderte Frischluftzufuhr von auf3en gesorgt werden!

In Kombination mit einer Wohnraumliftung informiert Sie gerne lhr zustandi-
ger Luftungsbauer bzw. Liftungshersteller.

Um die externe Zufuhr der Verbrennungsluft nutzen zu kénnen, entfernen
Sie bitte zuerst die Brennstofflade. AnschlieRend kénnen Sie einen isolier-
ten flexiblen Aluschlauch @ 60mm inkl. passender Verbindungsschelle
(nicht im Lieferumfang enthalten) an den Anschlussstutzen am Herdboden
montieren.

v

60

165 8

* MaB andert sich bei Héhenverstellung



Bei Verwendung einer Wohnraumliftungsanlage inkl. Kaminofen-
anschliissen ist zwingend die Ricksprache mit lhrem Bezirksschornstein-
fegers einzuhalten!

Fur die Frischluftzuleitung zum Anschlussstutzen am Herd verwenden Sie
ein daflrr vorgesehenes isoliertes flexibles Rohr mit einem Durchmesser
von 60mm.Bei Verwendung von Rechteckrohren muss der entsprechende
Querschnitt eingehalten werden.

Um Kondensatbildung zu verhindern, muss die Luftleitung isoliert und ge-
gen Wind geschuitzt sein.

Um den einwandfreien Betrieb der Luftzuleitung zu gewéhrleisten, dirfen
keine Absperreinrichtungen, wie z.B.: Klappen, Ventile, Schieber etc. in
die Frischluftzufuhr eingebaut werden. Ebenso sollten Sie die Ansaugstel-
le im Freien vor Verstopfungen durch ein Schutzgitter schitzen!

Im Aufstellungsraum dirfen keine Unterdriicke entstehen. Bei der Ver-
wendung von raumlufttechnischen Anlagen wie z.B.: Liftungsanlagen,
Dunstabzugshauben, Férderanlagen etc. missen die einschléagigen tech-
nischen Vorschriften und Regeln eingehalten werden. Wenden Sie sich
bitte hierfiir an den zustandigen Bezirksschornsteinfeger sowie an den
Laftungsbauer.

Der Bezirksschornsteinfeger fiihrt jahrlich eine Uberpriifung auf den freien
Querschnitt nach der Kehr- und Uberpriifungsordnung durch. Hierzu soll-
ten entsprechende Inspektionsoffnungen vorgesehen werden. Bitte wen-
den Sie sich zu diesem Zweck an lhren Bezirksschornsteinfegermeister.

Anschlussbeispiele:

/

—

Luftzuleitung von unten  Luftzuleitung von hinten Luftzuleitung von oben
max. Schlauchlange 4m max. Schlauchlange 4m Nur mit gepruften

Schornsteinsystem



Bedienungselemente

An Ihrem Herd befinden sich zwei Bedie-
nungsstangen links und rechts oben am
Gerat. Schrauben Sie auf diese die bei-
liegenden Bedienungsknopfe auf.

Wenn Sie den Knopf auf der Feue-
rungsseite des Geréates betatigen, ver-
schieben Sie den innenliegenden Rt-
telrost. Dadurch kénnen Sie die im
Brennraum befindliche Asche, staubfrei
in den darunter liegenden Aschekasten
abrtteln.

e B \ zU

hinten

Wenn Sie den Knopf auf der Backofenseite des Gerates betéatigen, verkirzen
Sie den Heizgasweg und ermdglichen dadurch einen besseren Durchzug.

Zum Offnen der Klappe ziehen Sie den Bedienungsknopf ganz nach vorne (auf).
Zum schlie3en schieben Sie den Bedienungsknopf ganz nach hinten (zu).

10



Luftregulierung

0
L~ ¢ Die Verbrennungsgeschwindigkeit und damit die Heizungs-
/ \ \ leistung des Herdes hangt von der Menge der unter dem
=) /'6 Rost einstromenden Verbrennungsluft ab. Die Luftmenge
\3\ - wird automatisch mittels Leistungsregler in der Blende zuge-
fahrt. (Skala 1-7)

e Beim Anheizen mit Kohle soll die Luftregulierung auf maximale Offnung ge-
stellt werden. Bei Holz wahlen Sie die um 2 Punkte niedrigere Einstellung.

¢ Hinweis: Nach dem Anheizvorgang regelt der automatische Leistungsregler
die Verbrennungsluftzufuhr. Nach Erreichen der Betriebstemperatur (Fihler ist
am Putzdeckel befestigt) verschlie3t die Klappe die Zuluftéffnung. Der Regler-
knopf bleibt in der vorgewahlten Position.

Hohenverstellung

Der Herd kann mit den 4 Verstellschrau-
ben in der Hohe an andere Gerate ange-
passt werden. Verwenden Sie zum Ver-
stellen einen Gabelschlissel (nicht im
Lieferumfang enthalten) SW 17.
Beachten Sie bei der Verstellung die
Hbéhe des Abgasrohranschlusses.

Sollte durch die Héhenverstellung seitlich der Abstand zwischen Seitenwand
und Boden zu grof} sein, kann dieser mit der beiliegenden Blende verdeckt wer-
den. Einfach die entsprechende Seitenwand abschrauben. Die Blende in ge-
wlnschter Position befestigen und die Seitenwand wieder montieren.

hinten Blende seitlich links/rechts
vorne

11



Putzdeckel

e Durch den Putzdeckel kann das Zug-
system unter dem Backofen gereinigt
werden.

¢ Die emaillierte Reinigungsblende
durch kréftiges Ziehen abnehmen.

¢ Putzdeckel durch Abschrauben der
Flugelmuttern 6ffnen und vorsichtig
ablegen (Achtung: Fihler und Fihler-
draht nicht knicken).

¢ Reinigung durchfihren.

¢ Nach der Reinigung, den Putzdeckel
wieder fest verschliel3en und die
emaillierte Blende wieder vorsichtig
aufstecken.

ACHTUNG! Kapillarrohr nicht knicken

Glutfangschale
herausziehen

Brennstofflade

Die Brennstofflade dient zum Aufbewahren des Brennstoffes. Bewahren Sie
keine leicht entflammbaren Stoffe, wie Papier darin auf und Uberfiillen Sie den
Wagen nicht!

12



Backofen

Nehmen Sie alle Zubehorteile aus dem Backofen und reinigen Sie diese mit
warmen Wasser und handelsibliche Spilmittel. Verwenden Sie keine scheuern-
de Reinigungsmittel!

Backofentir demontieren

¢ Backofentur ganz 6ffnen.

¢ Die Sicherungsbuigel auf den Scharnie-
ren nach vorne klappen (geoffnet).

e Backofentir langsam schlieRen.

¢ Dabei l6sen sich die Scharniere aus
der Arretierung.

o Danach Backofenttir abnehmen.

Backofentlir montieren

e Scharniere wieder einhaken.

Backofentir langsam ganz 6ffnen.

¢ Die Sicherungsbtigel nach hinten
klappen (geschlossen).

o Backofentur schlieRen.

¢ Vor jedem Reinigen des Backofens diesen bei offener Tur auskihlen lassen.

e Der Backofen sowie die Zubehdrteile sollten nach jeder Benutzung gereinigt
werden, damit Rucksténde nicht einbrennen kdnnen.

e Fettspritzer lassen sich am leichtesten mit warmen Spllwasser entfernen,
wenn der Backofen noch handwarm ist.

¢ Bei hartndckigen oder sehr starken Verschmutzungen Backofenreiniger wie
z.B. ,K2r-, ,Huy- oder ,Collo— verwenden. Mit klarem Wasser grindlich reini-
gen, damit alle Reinigungsmittel restlos entfernt werden.

¢ Verwenden Sie niemals aggressive Reinigunsmittel, wie z.B. Grobe Scheuer-
mittel, kratzende Topfreiniger, Rost— und Fleckenentferner etc.

e Lackierte, eloxierte, verzinkte Oberflachen oder Aluminiumteile dirfen nicht mit
Backofenreinigungsmittel in Beriihrung kommen, da sonst Beschadigungen
oder Farbveranderungen auftreten.

¢ Beim Kauf und der Dosierung der Reinigungsmittel bitte an die Umwelt denken
und die Anweisungen des jeweiligen Herstellers beachten.

13



Inbetriebnahme

Bitte fihren Sie die folgenden Schritte aus, wenn Sie den Herd zum ersten Mal
in Betrieb nehmen:

Entnehmen Sie alle Zubehorteile aus dem Aschekasten und Backrohr. Die
emaillierten Flachen trocken reiben. Legen Sie ein kleines Feuer an, damit die
Schamottesteine langsam austrocknen kénnen. Dabei kann es neben dem typi-
schen Neugeruch auch zu einer leichten &uf3eren Rauchbildung am Herd kom-
men. Dies ist vollig normal und nimmt mit zunehmender Nutzungsdauer ab. Sor-
gen Sie in diesem Fall fir eine ausreichende Beluftung des Raumes.

Brennstoffe

Der richtige Brennstoff flihrt in Verbindung mit dem Festbrennstoffherd und Ihrer
gewissenhaften Bedienung zu den erwarteten Ergebnissen.

Verwenden Sie daher nur die in der Tabelle angegebenen Brennstoffe und stel-
len Sie den Rost und Luftregler entsprechend ein.

Holz-Scheitgrofie Lange ca. 40cm Durchmesser ca. 6¢cm

Brennstoffart: max. Brennstoffmenge je Aufgabe

Anthrazit-Nuf3 3 ca. 1kg Brikoletts ca. 1,5kg
Mager-Nuf3 3 ca. 1kg Hartholz, lufttrocken ca. 3 Scheit
Steinkohlebriketts ca. 1kg Weichholz, lufttrocken  ca. 3 Scheit
Braunkohlebriketts ca. 3 Stick Torf (-Briketts), Iufttrocken ca. 1,5kg

Abritteln, Entschlacken, Entaschen

¢ VVor jeder Brennstoffaufgabe die Rosteinrichtung mit dem Riittelhebel abrtteln.
Benutzen Sie dazu den mitgelieferten Schirhaken.

¢ Der Aschekasten muss taglich entleert werden (der Aschekegel darf den Rost
nicht berthren).

¢ Mindestens alle drei Tage sollte die Schlacke vom Rost entfernt werden.

¢ Schitten Sie keine glihende Asche in Milltonnen oder ins Freie.

¢ Das Reinigungsintervall hangt von dem verwendeten Brennstoff, dem Forder-
druck und der Betriebsweise ab. Anzeichen fir eine notwendige Reinigung
sind z.B.:

1. Ein Nachlassen der gewohnten Heizleistung

2. Ein schlecht brennendes Feuer bei offener Luftregulierung in Verbindung mit

gelegentlichem Austritt von Abgasen.
3. Abgasgeruch im Raum

Emissionsbhegrenzung

Durch den Einsatz der zulassigen Brennstoffe werden die Anforderungen der
Feuerungsanlagen-Genehmigungs-Verordnung erfillt. Das Verfeuern von Koh-
legrus, Abféllen, behandelten oder lackierten Hélzern und insbesondere von
Kunststoffen ist verboten. Dies belastet nicht nur die Umwelt, sondern bescha-
digt Herd, Verbindungssttick und Schornstein.
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Heizen

Staubauswurfbegrenzung

e Durch richtige Bedienung kann Staubaus-
wurf weitergehend vermieden werden.
Faktoren die nach der VDI-Richtlinie 2118
die Staub— und RuRbildung beeinflussen,
sind in nachstehender Tabelle angefihrt.

Rufl3 und Staubbildung werden verstarkt

durch:

e Hohen Gehalt an Grus im Brennstoff

e Angefeuchteten Brennstoff

e Ungeeigneten Brennstoff

e Starkes Schuren / Ritteln des Rostes

e Zu kleinen Férderdruck

e Schornstein mit zu starker Abkiihlung des
Abgase

Rul und Staubbildung werden vermin-

dert durch:

e Verwendung grusarmer, trockener und
geeigneter Brennstoffe

e Ritteln nur vor der Brennstoffaufgabe

e Richtig bemessenen Schornsteinquer-
schnitt

e Dichte Schornstein— und Abgasrohre

e Warmeddmmung des Schornsteins

Heizbetrieb

Die Regelung der Verbrennungsluftzufuhr
erfolgt Uber den Luftregler an der Front
des Herdes. Beim Anheizen wird der Reg-
ler maximal gedffnet. Die Anheizklappe ist
je nach Zugverhaltnissen ebenfalls zu
offnen (Stellung nach vorne S.10). Nach
der Anheizphase ist eine kleinere Be-
triebsstellung, die dem Warmebedarf des
Raumes angepasst ist, zu wahlen. Zum
Anzunden wird auf den sauberen Rost
Anzindmaterial (Anzindwirfel, Holzwolle,
Papier, Kleinholz und ein wenig des zu
verfeuernden Brennstoffes) aufgelegt.
Sobald die geringe Brennstoffmenge gut
durchgebranntist, wird weiterer Brennstoff
nachgelegt und die Anheizklappe ge-
schlossen (Stellung nach hinten: S.10).
Die Kombitir ist dabei stets geschlos-
sen zu halten!
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Nachdem ausreichend Grundglut herge-
stellt ist, kann der Herd flir den Dauerbrand
mit der entsprechenden Brennstoffmenge
gefillt werden. Die dem Warmebedarf des
Raumes entsprechende Luftregulierung ist
von den drtlichen Gegebenheiten abhéngig
und muss daher ausprobiert werden.
Grundsatzlich benétigt Holz weniger Ver-
brennungsluft, daher den Luftregler maxi-
mal 1/2 bis 2/3 6ffnen.

Heizen mit Holz

e Scheitholz darf nur luftrocken verfeuert
werden.

o Fir Teillastbetrieb bringen Sie die Luftre-
gulierung in eine Zwischenstellung. Die
Abbrandgeschwindigkeit richtet sich nach
den ortlichen Zugverhéaltnissen und der
Stellung der Luftregulierung.

e Fur Dauerbrandbetrieb stellen Sie je nach
Forderdruck die Luftregulierung fast oder
ganz auf geschlossen. Nach dem Befiil-
len des Feuerraumes soll die Luftregulie-
rung sofort auf Dauerbrandposition ge-
stellt werden. Beachten Sie, dass bei
Holz nur ein eingeschrankter Dauerbrand
moglich ist.

Heizen mit Kohle

e Achten Sie beim Heizen mit Kohle beson-
ders auf eine Sorgfaltige Einstellung der
Luftregulierung, dabei zu viel Priméarluft
die Gefahr der Uberhitzung des Herdes
besteht. Beflllen Sie den Herd in mindes-
tens zwei Raten im Abstand von ca.
15min.

o Fir Teillastbetrieb: Bringen Sie die Luftre-
gulierung in eine Zwischenstellung. Die
Abbrandgeschwindigkeit richtet sich nach
dem 0rtlichen Zugverhaltnissen und der
Stellung der Luftregulierung.

o Fir Dauerbrandbetrieb: Stellen Sie je
nach Forderdruck die Luftregulierung fast
oder ganz auf geschlossen. Diese Mini-
maleinstellung aber erst wahlen, wenn
die Brennstofffullung bis nach oben hin
gezlndet hat.

e Besonders geeignet fiir den Dauerbrand-
betrieb sind Braunkohlebriketts.



Heizen mit Torf

e Achten Sie beim Verfeuern von Torf
darauf, dass bereits eine Uppige
Grundglut vorhanden ist, denn Torf ist
nur schwer entflammbar. Die Kombittr
soll erst geschlossen werden, wenn die
Flammen durch die Brennstofffillung
zungeln. Die Luftregulierung muss of-
fen bleiben.

Fir Teillast—und Dauerbrandbetrieb:

e Den Brennraum auf eine Uppige
Grundglut in zwei Raten auffillen.
Nach der letzten Brennstoffzugabe die
Luftregulierung fast oder ganz schlie-
Ren. Bei manchen Torfarten ist zwi-
schendurch ein Ruttler erforderlich.

Kochen

Geschirr

¢ Die verwendeten Tdpfe sollten einen
massiven und ebenen Boden haben so-
wie mit einem passenden Deckel verse-
hen sein. Der Kochlochdeckel darf zum
Kochen nicht heraus genommen werden.

Kochen

¢ Den Brennstoff nur in kleinen Mengen
aufgeben und wahrend des Kochvorgan-
ges ofter nachlegen.

¢ Die Anheizklappe bei Bedarf 6ffnen Stell-
hebel nach vorne ziehen (Seite 8).

e Das Ankochen erfolgt im Bereich Uber

¢ Obstséafte, die vom Backblech trop-
fen, konnen auf der Emaille Flecken
hinterlassen, die unter Umstanden
nicht mehr entfernt werden kénnen.

e Den Backofen zum Braten und Ba-
cken immer vorheizen.

e Hohe Kuchen und Braten auf dem
Bratrost am Boden des Garraumes
oder in die untere Einschubleiste
einschieben.

e Flachkuchen und Flachgeback auf
dem Blech in die untere Einschub-
leiste einschieben.

e Mdglichst keine W ei3blechformen
verwenden.

¢ Keine Lebensmittel im Backofen
lagern.

e Zum backen bei ca. 180-200°C soll-
te ein kleineres Feuer unterhalten
werden. Die Luftregulierung dann
entsprechend zuriickstellen und nur
wenig Brennstoff aufgeben.

e Zum Braten ist ein lebhaftes Feuer
notwendig, um die Backofentempe-
ratur tber 250°C halten zu kénnen.
Besonders geeignet als Heizmateri-
al beim Braten ist der langflammige
Brennstoff Holz.

Backofenthermometer

der Feuerung. Zum Weiterkochen und
Warmhalten kénnen Sie die Topfe an
den Rand des Kochfeldes schieben.
Durch die grof3flachige Wéarmeabgabe
sind Kochtdpfe mit Kunststoffgriffen nicht
geeignet.

Backen und Braten

¢ Abheizklappe immer geschlossen halten.
Stellhebel nach hinten (S.8).

e Legen Sie den Backofenboden nicht mit
Alufolie aus und stellen sie keine Pfan-
nen, Topfe etc. auf den Boden, da sonst
die Backofenemaille durch den entste-
henden Hitzestau beschadigt werden
kann.
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Das Thermometer im Backofenfens-
ter zeigt Ihnen die aktuelle Tempera-
tur im Backofen mit einer geringfigi-
gen Toleranz an.



Reinigung und Pflege

Gehen Sie bei der Reinigung so vor:
¢ Die geschliffene Herdplatte (optional)
ist bei der Aufstellung mit einem Kor-
rosionsschutz versiegelt der bei der
ersten Temperaturbelastung ohne
schédliche Ricksténde verbrennt. Bei
der Inbetriebnahme die mit mafiger
Belastung vernommen werden soll,
wird sich Ihre Herdplatte von anfangli-
chen hellgelb bis dunkelbraun verféar-
ben. Dieser Vorgang ist vollig normal
und auch kein Anlass zur Beanstan-
dung. In der Folge liegt es an lhnen
die Herdplatte bis zu einer einheitli-
chen dunklen Verfarbung zu pflegen.
Dazu eignen sich im Fachhandel er-
haltliche Mittel. Sie kénnen aber auch
die Oberflache im abgekuihlten Zu-
stand mit einem saurefreien Ol
(Nahmaschinen-Ol) das sie auf ein
Reinigungstuch auftragen und gleich-
maRig einreiben. Wenn Sie das
gleichmaRige Abdunkeln der Oberfla-
che beschleunigen wollen dann ver-
wenden Sie handelsubliche Schwar-
zungsmittel. Ubergelaufenes Kochgut
mit einem Schabwerkzeug vorsichtig
entfernen. Achten Sie darauf, dass
die Dehnfugen frei von Verkrustungen
sind, um ein Verspannen der Herd-
platte zu vermeiden.

Die lackierte Herdplatte nicht vor der
ersten Inbetriebnahme reinigen! Die
Herdplatte ist gestrahlt und mit einem
hoch hitzebestandigen Speziellack
versehen, dessen Metallpigmente
sich bei der ersten Inbetriebnahme
des Herdes durch die Temperaturein-

e Das Abgasrohr abnehmen und im
Freien reinigen. Die Anschlusséffnung
vor dem erneuten Anschluss durch-
kehren.

¢ Ablagerungen von der Backofenober-
seite Uber den seitlichen Zugschacht
auf die Doppelzugplatte unter dem
Backofen kehren.

¢ Die Seitenwande des Feuerraumes
vorsichtig mit der RuR3kratze abscha-
ben.

e Den seitlichen oder hinteren Abgas-
rohranschluss durchkehren.

o Die Herdplatte wieder auflegen und
das Abgasrohr wieder anschlief3en.

o Die Putztur unter dem Backofen off-

ne und die Backofenunterseite mit der

RuRkratze reinigen. Anschliel3end die

Doppelzugplatte und den Herdboden

mit der Ruf3kratze entru3en. Zum

Auffangen des Schmutzes hierbei die

Glutauffangschale herausziehen und

diese anschlieRend entleeren.

Die &ufRere Emailleflachen nur bei

kaltem Herd mit klarem W aser reini-

gen. Bei starker Verschmutzung Sei-
fenlauge benutzen. AnschlieRend die

Flachen trocken reiben.

Verschmutzungen an der Sichtfens-
terscheibe entfernen Sie am besten
und umweltfreundlichsten mit einem,
mit Wasser angefeuchteten Topfreini-
ger, welchen Sie in die Holzasche
eintauchen oder anderen handelsibli-
chen Glasreiniger.

wirkung auf die Herdplatte mit dem
Metall verbinden.

Zur regelmafigen Reinigung diirfen
keine Scheuermittel und keine krat-
zenden Gegenstande verwendet wer-
den. Wir empfehlen zu regelmafigen
Pflege Seifenlauge.

Hinweis: Sie vermeiden unnétigen
Staubaustritt bei der Reinigung,
wenn aulRer der Herdoéffnung, durch
die gereinigt wird, alle anderen Off-
nungen geschlossen bleiben.

17



Glaskeramik-Kochfeld
Ent-

Sicherheit hat Vorrang bei

wicklung und Konstruktion

Das keramische Kochfeld ist mechanisch
sehr stabil und vertragt ohne weiteres leichte
bis mittlere StoRe. Falls durch mechanische
Einwirkung Risse oder Spriinge in der Platte
auftreten muss das Gerat sofort durch Schlie-
Ben der Luftregulierung auRer Betrieb genom-
men werden. Das keramische Kochfeld muss
durch ein neues ersetzt werden. Durch die
groR¥flachige Wéarmeabgabe durch Strahlung
sind an Kochtdpfen Kunststoffgriffe nicht ge-
eignet. Beim Reinigen des Gerates ist darauf
zu achten, dass die Unterseite des Glaskera-
mik-Kochfeldes nicht zerkratzt wird. Die Un-
terseite am besten nur mit einem weichen
Besen reinigen.

Beim Reinigen sind

Grundsatze zu beachten:

1. Reinigen Sie das Kochfeld wenn es leicht
verschmutzt ist—am besten nach jedem Ge-
brauch.

Benutzen Sie dazu ein feuchtes, sauberes
Tuch und ein wenig Handspulmittel. Danach
reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen
Tuch trocken. Es dirfen keine Reinigungsmit-
telriickstande auf der Oberflache verbleiben.
2. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld einmal
in der Woche grindlich. Benutzen Sie dazu
handelsubliche Reinigungs— und Pflegemittel.
Danach saubern Sie das gesamte Feld aus-
reichend mit klarem Wasser und reiben es mit
einem sauberen Tuch trocken. Bitte achten
Sie darauf, dass keine Reinigungsmittelriick-
stdnde auf der Oberflache verbleiben! Das
Kochfeld kdnnte sonst Schaden nehmen!
Starke Verschmutzungen und Fle-
cken (Kalkflecken, perimuttartige gldnzende
Flecken, die sich wahrend des Kochens gebil-
det haben) beseitigen Sie am besten wenn
die Kochstelle noch warm (nicht heiR3) ist.
Ubergekochte Speisen

Weichen Sie zuerst mit einem nassen Tuch
auf und entfernen Sie anschlieRend die
Schmutzreste mit einem Glas— oder Rasier-
klingenschaber. Danach reinigen Sie das Feld
wie unter Punkt 2. beschrieben.

folgende
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Eingebrannten Zucker
Geschmolzenen Kunststoff entfernen Sie
sofort (noch heil3) mit einem Glasschaber.
AnschlielRend das Feld wie unter Punkt 2.
beschrieben reinigen.

Sandkdrner,

die eventuell auf das Kochfeld gefallen
sind, kdnnen beim Topfverschieben Krat-
zer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf,
dass keine Sandkorner auf dem, Kochfeld
verbleiben.

Bei Verwendung von Kochgeschirr
mit Aluminiumboden kdnnen sich durch
verschieben des Geschirrs auf dem Dekor
des Kochfeldes Alu-Partikel ablagern (Es
bilden sich Glanzstellen). Bei dieser Er-
scheinung handelt es sich keinesfalls um
eine Beschadigung des Kochfeldes. Ent-
fernen der Rickstande ist mit handelsubli-
chen Reinigungsmitteln miihelos maglich.
Anwendung Reinigung und Pflege
des Glaskeramik-Kochfeldes

* Benutzen Sie ausschlieBlich Geschirr mit
ebenen, glattem Boden-keinesfalls rauem
Boden (z.B. Topfe aus Gusseisen oder mit
beschadigtem Boden) - weil sie beim ver-
schieben die Flache verkratzen.

* Reiben Sie den Topfboden vor dem Aus-
setzen trocken, weil Kalkablagerungen die
Kochflache beschéadigen.

* Die Kochflache und der Topfboden missen
immer sauber sein -denn Schmutz und Spei-
sereste (besonders zuckerhaltige), aber auch
Sandkdrner (die aus Versehen auf der Fla-
che liegen) und Rickstande von Reinigungs-
mitteln brennen beim Kochen in die Flache
ein und kénnen sie beschéadigen.

* Das Zubereiten von Speisen im Alufolien
und KunststoffgefalRen auf der heiBen Koch-
flache ist nicht zuléssig.

* Die Kochflache ist sehr widerstandsfahig,
jedoch ist sie nicht unzerbrechlich! Beson-
ders spitze und harte Gegenstande die auf
die Kochflache herunterfallen, kbnnen sie
beschadigen.

* Vor dem Reinigen den Herd abkuhlen las-
sen.

* Zum Reinigen niemals kratzende Topfreini-
ger, grobe Scheuermittel, Rost und Flecken-
entferner verwenden.



Was tun bei Problemen?

Bei 1. Inbetriebnahme

Stérungen und Ursachen

Abhilfe

1.Geruchsbelastigung
Austrocknung der verwendeten
Schutzlackierung

Herd Uber mehrere Stunden mit ge-
ringer Leistung heizen. Danach den
Herd Ubermehrere Stunden mit geoff-
netem Regler betreiben.

2. Herd heizt zu wenig:
a)Zu geringer Forderdruck
(Schornsteinzug)

b) zu langes und undichtes Abgasrohr

Der Forderdruck soll ca. 0,12 mbar
betragen. Prufen Sie den Schornstein
auf Dichtheit. Offenstehende Tiren
anderer an den gleichen Schornstein
angeschlossenen Feuerstellen dicht
schlieRen.

Undichte Schornstein-Reinigungs-
verschlisse abdichten.

Samtliche Abgasrohrverbindungen
muissen abgedichtet sein.

3. Herd heizt zu stark:

a)Die Zugtur ist nicht dicht geschlossen

b)Die Dichtung in der Zugtir ist be-
schadigt

Normalbetrieb

Stérungen und Ursachen

Einstellung der Luftregelung zu grol3.
Die Tur dicht schlie3en
Neue Dichtschniire einbauen

Abhilfe

4. Herdleistung lasst sich nicht Ausrei-
chend klein stellen, Dauerbrand ist
nicht moglich:

a) Die Luftungsregulierung ist falsch
(zu weit offen) eingestellt

b) Zugtir undicht

Die richtige Einstellung fir Schwach—
oder Dauerbrand hangt vom verwende-
ten Brennstoff und vorhandenem For-
derdruck ab und muss ausprobiert wer-
den.

Die Tur dicht schlieRen, Dichtung tber-
prufen bzw. wechseln.

5. Herd bringt nicht geniigend Leistung:

* Z{lge des Herdes bzw. Abgasrohres
sind durch RuR3 oder Asche verstopft

* Asche oder Schlacke behindern den
Zutritt von Verbrennungsluft
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Zige bzw. Abgasrohr reinigen.

Den Roste von Rickstanden reinigen. Den
Rost durch Ratteln mit der Rittelstange
regelmafig saubern. Den Aschekasten min-
destens einmal taglich entleeren.



Stérungen und Ursachen

Abhilfe

6. Abgase treten aus:

A) der Forderdruck ist zu schwach

B) Stau oder Rickstrom im Schorn-
stein

C) Bauliche Gegebenheiten wie
z.B. (zu)dichte Fenster und Tu-
ren, wie z.B. eine Tur geoffnet,
entsteht kurzzeitig ein Unter-
druck im Raum und der Schorn-
stein zieht nicht mehr.

D) Abgasaustritt aus der Zugttr
beim Offnen.

E) Dunstabzugshaube ist eing-
schaltet.

Schornsteinfeger zu Rate ziehen,
Siehe auch 2b)

Fenster bzw. Tiren langsam schliel3en
bzw. 6ffnen

Zugtir langsam 6ffnen

7. Schlackebildung:

A) Uberlastung des Herdes durch
Heizen mit offener Zugtur

B) Nichtbrennbare Bestandteile im
Brennstoff.

Zugtir schlieRen

Bessere Brennstoffe wahlen

8. Verpuffung:

A) Zeitweiliger Stau oder Rick-
strom im Schornstein

B) Zige oder Abgasrohr verruf3t

Siehe auch 6b) und 6¢)

Zuge und Abgasrohr reinigen

Zur Reinigung und Pflege der Edelstahlteile verwenden Sie bitte nur die im
Handel erhéaltlichen Spezialprodukte. Keinesfalls dirfen scheuernden oder krat-
zende Mittel und Gegenstande verwendet werden!

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass der Besuch des Kundendienstes
auch wahrend der Gewahrleistungszeit nicht kostenlos erfolgen kann,
wenn das Gerate aufgrund falscher Bedienung nicht ordnungsgeman

arbeitet.

Technische Anderungen vorbehalten!
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Notizen:
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HAAS-SOHN

Gewahrleistung:

Haas + Sohn leistet dem Erwerber Gewahr im Rahmen der gesetzlichen Bestim-
mungen. Die zweijahrige Gewahrleistungsfrist beginnt mit dem Zeitpunkt der
tatsachlichen Ubergabe zu laufen. Zum Nachweis ist die Rechnung vorzulegen.

Bei Anfragen, Ersatzteilbestellungen oder Reklamationen geben Sie bitte die
Typennummer und die Herstellernummer ihres Herdes an.

Im Fall, dass an Ihrem Herd innerhalb der Gewahrleistungsfrist ein Mangel auf-
tritt wird Haas + Sohn diesen Mangel in kirzest moglicher Zeit beheben
(verbessern) oder wahlweise die mangelhafte Sache austauschen. Eine Ver-
tragsaufhebung/Preisminderung ist ausgeschlossen, sofern dies nicht den ge-
setzlichen Bestimmungen widerspricht. Es dirfen nur Ersatzteile verwendet wer-
den, die vom Hersteller ausdrucklich zugelassen bzw. angeboten werden.

Veranderungen am Kaufgegenstand, die mit der gewdhnlichen Nutzung verbun-
den sind (Schamotte, Vermiculite, Feuerrost, Glaskeramik und Dichtungen etc.),
unsachgeméaRe Bedienung (z.B. Uberhitzen), iibermaRige Inanspruchnahme,
Nachlassigkeit und Anderungen ohne Genehmigung von Haas + Sohn schlieRen
eine Gewabhrleistung aus.

Bedingt durch die Warmeeinwirkung kann es bei Herden mit Edelstahlrahmen zu
Verfarbungen des Rahmens kommen. Diese Verfarbungen sind materialbedingt
nicht vollstandig zu vermeiden und daher kein Reklamationsgrund!

Vertrieb in Deutschland: Zentrale:

HAAS+SOHN Ofentechnik GmbH HAAS+SOHN Ofentechnik GmbH
Herborner StralRe 7-9 Urstein Nord 67
35764 Sinn 5412 Puch bei Hallein
Deutschland Osterreich
Telefon: 02772/5010-0 Telefon: +43/662/449 55-0
Telefax: 02772/5010-99 Telefax: +43/662/449 55-210
e-mail: info@haassohn.com e-mail: office@haassohn.com
www.haassohn.com www.haassohn.com
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